NOUS CROYONS EN LORGE,
EN SES ORIGINES ET SA
PROVENANCE. POUR NOUS,
LORGE EST LESSENCE DU
WHISKY SINGLE MALT,
LEXPRESSION VIVANTE DE
LA TERRE QUI LA NOURRI.
DE NOMBREUX AUTRES
DISTILLATEURS LACHETENT
SUR LES MARCHES
MONDIAUX AU MEILLEUR
PRIX - UNE SIMPLE
MARCHANDISE.

EN 2004, AFIN DE SOUTENIR
NOTRE QUETE DU MEILLEUR
SINGLE MALT MADE IN ISLAY,
LAGRICULTEUR RAYMOND
STEWART A COMMENCE

A CULTIVER DE LORGE
POUR NOUS A KENTRAW, A
SEULEMENT UN KILOMETRE

ET DEMI DE LA DISTILLERIE.
SA RECOLTE ETAIT ALORS
MALTEE ET DISTILLEE
SEPAREMENT- IL SAGIT
CERTAINEMENT DE LA TOUTE
PREMIERE FOIS QU'UN _
SINGLE MALT AVAIT ETE
PRODUIT EXCLUSIVEMENT A
PARTIR DE GRAINS CULTIVES
A 100% SUR LiLE.
AUJOURD’HUI, LE MALT
FORTEMENT TOURBE DE CE
NOUVEAU BREUVAGE A ETE
CREE A PARTIR DES RECOLTES
APPORTEES PAR LES TROIS
EXPLOITATIONS D'ISLAY, PAR
RAYMOND ET SES COLLEGUES
AGRICULTEURS, NEIL
MCLELLAN ET RAYMOND
FLETCHER. LE RESULTAT
RICHE ET AROMATIQUE

ISLAY
BARLEY

QUI EN RESULTE A ETE
LENTEMENT DISTILLE AU
SEIN DE NOTRE DISTILLERIE
VICTORIENNE EN 2011.
AVEC LE TEMPS, NOUS
AVONS DESORMAIS
19 AGRICULTEURS ENGAGES
A CULTIVER POUR NOUS

ET AUPRES DESQUELS
NOUS NOUS ENGAGEONS
RECIPROQUEMENT. LORGE
D'ISLAY, C'EST NOTRE
IDENTITE, NOTRE ORIGINE.
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“NOUS AVONS DESORMAIS

19 AGRICULTEURS QUI

ONTPRIS CENGAGEMENT
DE CULTIVER POUR NOUS”

- ALLAN LOGAN

M




PORT
CHARLOTTE
ISLAY BARLEY 2011.

DEGUSTATION  25.01.18 | PPV 40 |VERREDETYPEBIJPITA

LETEMPS  6.4°C, BASSE PRESSION, TEMPS SEC, HUMIDE ET VENTEUX

LIEU SALLE DE DEGUSTATION DE LA DISTILLERIE

VINTAGE

WHISKY TEMP 18°C ‘ HUMEUR GORYBANTQUE

ALDEHYDIQUE
FRUITE

AGRUMES

PROFIL GUSTATIF | @ NET
NEZ BOUCHE FINALE CARACTERE
UN TOURBILLON D’AROMES DES NOTES SALEES RENFORCENT LA  GOUDRON ET EAU SALEE, FUMEE I'ALLIANCE SUAVE/FUMEE EST LE
VIBRANTS EXPLOSE DU VERRE, SENSATION DU LITTORAL AU BEURRE  DE TOURBE ET SEL, NOIX DECOCO  THEME DETERMINANT EN BOUCHE.
FUMEE SECHE, CARAMEL, UNE SALE ET COMPOTE DE POMME. PUIS  ET TABAC. FERMEZ LES YEUXETLA  UN BREUVAGE POUR LES NUITS

FUMEE DE TOURBE GOUDRONNEE ET
TERREUSE ANNONCE L'IDENTITE DU
PORT CHARLOTTE. CITRON, PECHE
ET RAISIN BLANC S'ECHAPPENT

DU SPIRITUEUX. LES GOUSSES

DE VANILLE, LA NOIX DE COCO
CREMEUSE ET LE CHOCOLAT
RAPPELLENT LE VIEILLISSEMENT

EN FOT DE CHENE AMERICAIN.
L’ASSOCIATION DES AROMES
S’ENTREMELE ET SE DEMARQUE. EN
LE LAISSANT DECANTER UN PEU, ON
DECOUVRE DES NOTES DE CAKE AU
CITRON, DE CHOCOLAT BLANC ET
DE YAOURT A LA PECHE ENROBEES
DANS UNE COUVERTURE VELOUTEE
DE FUMEE LEGERE.

SINCE 1899

LATELTIN

TOP OF SPIRITS
+

BONBONS AU CITRON, BONBONS
ANGLAIS ET POIVRE BLANC MOULU.
LA FUMEE EST LEGERE EN BOUCHE,
GOUDRON ET CHARBON PLUTOT QUE
PHENOLS MEDICINAUX. ON RESSENT
VERS LA FINALE UNE BRISE MARINE,
FLORALE ET RAFRAICHISSANTE
DANS LE DELICAT SPIRITUEUX. LA
DOUCEUR DU CHENE ET DE LORGE
SACCORDE PARFAITEMENT AVEC LA
FUMEE DE TOURBE SECHE. CULTIVE
SUR LILE D'ISLAY, 'ORGE SEMBLE
PLUS DISTINCT ET REVELE LA PECHE
ET LA POMME CARACTERISTIQUES
DE NOTRE SPIRITUEUX.

Lateltin AG
Im Holderli 19
CH-8405 Winterthur

FUMEE VOUS EMPORTE VERS UNE
PLAGE D'ISLAY ET UN FEU DE BOIS
FLOTTE.

Tel. +41 52 234 45 45
Fax +41 52 234 45 46

D’ETE, DES FEUX DE BOIS, LE SABLE
SOUS VOS PIEDS, LE TOUT EN BONNE
COMPAGNIE.

ADAM HANNETT

order®lateltin.com
www.lateltin.com



